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Zapytanie ofertowe nr AK/01/02/2016
Muczne, 29.02.2016 r.

……………………………….
Miejscowość i data             
Zapytanie ofertowe
W związku z realizacją projektu pt. „Browarnia Muczne” (Projekt współfinansowany przez Szwajcarię w ramach szwajcarskiego programu współpracy z nowymi krajami członkowskimi Unii Europejskiej) 
Firma TURYSTYKA I GASTRONOMIA "MUCZNE" Małgorzata Gądek zaprasza do złożenia oferty na: minibrowar restauracyjny
Szczegółowa specyfikacja towaru/usługi:

1. Wydajność roczna: ok. 300 hl

2. Dane techniczne: 

Typ warzonego piwa : Pils 12% ekstraktu brzeczki podstawowej 

Wielkość wybicia : 5 - hl/warkę (1 hl = 100 l) 

Zużycie surowca na warkę : ok 83 kg ekstraktu słodowego jasnego 

Ilość warek na tydzień : 2-4 

ilość tygodni pracujących w roku : 50 

Ilość dni pracujących w roku : 250 

Zanik piwa : 9% 

Czas fermentacji piw typu lager: 1 tydzień (7dni) 

Czas fermentacji piw typu ale: 1/2 tygodnia (3dni) 

Czas leżakowania: 3 tygodnie (21 dni)
3. Urządzenia wchodzące w skład mini browaru:

- warzelnia - warzelnia dwunaczyniowa składająca się z kadzi warzelnej ogrzewanej energią elektryczną. Temperatura w kotle monitorowana przez termometry cyfrowe, części wewnętrzne oraz zewnętrzne kadzi wykonane są ze stali nierdzewnej. Część zewnętrzna cylindryczna pokryta blachą polerowaną w kolorze miedzi. Powierzchnia kadzi w miejscu spawów wytrawiana i szlifowana. Kadzie wyposażone w głowice myjące w systemie CIP. Wszystkie urządzenia warzelni wykonane ze stali nierdzewnej i przymocowane do zbiorników, ramy lub wsporników
-  zbiornik fermentacyjny cylindryczno-stożkowy  - o pojemności 5 lub 10 hl netto
- panel operatorski  - w skład panela wchodzi: panel sterowniczy dotykowy z wizualizacją procesu produkcji, panel do zmiany kierunku przepływu mediów, zlew, stacja cukromierza, drobny sprzęt laboratoryjny

- myjka beczek typu KEG - o wydajności 12-15 kegów/h obsługiwana ręcznie. Myjka wyposażona w zbiorniki na ług sodowy oraz dezynfekant. Mycie beczek z użyciem ługu sodowego w temperaturze ok. 70 C. Wszystkie elementy urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej.

- beczki typu KEG - 30 sztuk beczek KEG oraz 6 aparatów czopowych. Opcjonalnie kegi mogą zostać zastąpione tankami wyszynkowymi piwa o pojemności 500 lub 1000 l.

- etykieciarka  - umożliwiająca aplikację ok. 800 etykiet na godzinę

Kryteria wyboru: 
Kryterium oceny oferty będzie cena – 100% 

Forma i termin dostarczenia oferty:  

Oferty należy składać na udostępnionym formularzu ofertowym listownie, emailowo lub osobiście na adres: Muczne 3, 38-713 Lutowiska, mail: siedliskocarpathia@gmail.com w nieprzekraczalnym terminie do 07.03.2016 r. do godziny 15.00. Liczy się data wpływu oferty do biura. Oferty złożone po w/w terminie nie będą rozpatrywane. 
Termin zapłaty za wykonaną usługę:  

Po zrealizowaniu wszystkich zadań Wykonawca wystawi fakturę/rachunek, która będzie płatna na wskazany przez Wykonawcę rachunek do 14 dni od dnia dostarczenia faktury/rachunku do biura Muczne 3, 38-713 Lutowiska.
Dodatkowe informacje:
Zamawiający zastrzega sobie prawo do unieważnienia zapytania ofertowego bez podania przyczyny.
Załączniki:
1. Formularz oferty – załącznik nr 1 do rozeznania rynku nr AK/01/02/2016.
……………………………
      (pieczątka i podpis)
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